
CASUAL

カジュアルなパーティに最適なコース。

全9品　￥6,600
（フリードリンク 2h付き・税込）【冷製料理】

・ローストビーフ
・マッシュルームリゾットのライスコロッケ
・イタリア風オムレツ～フリッタータ～
・スペイン産生ハム「ハモンセラーノ」
・パテ・ド・カンパーニュ～マスタードソース～
・デザート盛り合わせ

【温製料理】
・地中海風シーフードパエリア
・トリュフソースのグリルチキン
　　　　　　　　～彩り野菜添え～
・四川風エビのチリソース

【冷製料理】
・握り寿司盛り合わせ（お 1人様 /2 貫）
・ローストビーフ
・エビとイカの冷製マリネ
・マッシュルームリゾットのライスコロッケ
・ハーブグリルチキン～マスタードソース～
・スモークサーモンと２種のズッキーニ
・クロワッサンサンド
             ～サラミとレッドチェダーチーズ～
・デザート盛り合わせ

【温製料理】
・白身魚の香草グリル
・鶏の香味チリソース
・ステーキハウスのビーフピラフ
・上海風焼きそば

royal

【冷製料理】
・握り寿司盛り合わせ（お 1人様 /2 貫）
・ローストビーフ
・ミニハンバーガー
・スペイン産生ハム「ハモンセラーノ」
・クスクスとエビのサラダ～彩り野菜添え～
・イタリア風オムレツ～フリッタータ～
・コーン&ディップ
・スモークサーモンと２種のズッキーニ
・パテ・ド・カンパーニュ
・マカロン・アソート

【温製料理】
・牛肉の赤ワイン煮込み
・トリュフソースのグリルチキン
・四川風エビのチリソース
・白身魚の香草グリル
・地中海風パエリア
・上海風焼きそば

【冷製料理】
・握り寿司盛り合わせ（お一人様 /2 貫）
・スペイン産生ハム「ハモンセラーノ」
・エビとイカの冷製マリネ
・紫キャベツとニンジンのラペ
・マッシュルームリゾットのライスコロッケ
・イタリア風オムレツ～フリッタータ～
・キヌアとチキンのトマトドレッシング
・ミニハンバーガー
・マカロン・アソート

【温製料理】
・牛肉の赤ワイン煮込み
・白身魚の香草グリル
・地中海風パエリア
・鶏の香味チリソース
・上海風焼きそば

人気の握り寿司を取り入れたスペシャルコース。

全12品　￥7,700
（フリードリンク 2h付き・税込）

選りすぐりのメニューを取り揃えた至極のコース。

全16品　￥9,900
（フリードリンク 2h付き・税込）

「牛肉の赤ワイン煮込み」を取り入れた大満足コース。

全14品　￥8,800
（フリードリンク 2h付き・税込）

excellent

platinum

※各コースともに料理・フリードリンク・諸経費 ( 運搬費、カトラリー、クロス、サービス人件費 ) が含まれます。
※季節や仕入れ状況により、内容が変更になる場合がございます。

つくば国際会議場のパーティプラン

カジュアルコース ロイヤルコース

プラチナコースエクセレントコース

【アルコール】
・瓶ビール　・焼酎（麦 /芋）　・ウィスキー /ハイボール　
・ワイン（赤 /白）　・日本酒　・レモンサワー

【ノンアルコール】
・ウーロン茶　・オレンジジュース　・ジンジャーエール
・ミネラルウォーター　・炭酸水

各コースに２時間のフリードリンクが付いております。100名様以上のパーティには生ビールをサービスいたします。

TSUKUBA INTERNATIONAL CONGRESS CENTER

Tsukuba International Congress Center Party

027-329-6033
ご注文・お問い合わせは「スマイス」まで。

Mail : bento@smice.co.jp / Fax : 027-329-6034
www.smice.jp



halal

人気の温製料理が５品入ったハラルフレンドリープランです。 

全12品　￥8,800
（フリードリンク 2h付き・税込）【冷製料理】

・芽キャベツのカレー風味
・ブロッコリーのマリネ
・2種のズッキーニとタプナードソース
・ミックスビーンズのマリネ
・キノコのマリネ
・季節の冷製料理
・グリル野菜のチャバタ

【温製料理】
・テンペのグリル
　　　～ヴィーガンクリームソース～
・コフタカレー
・チキンパラク
・ベジタブルナゲット＆ポテトフライ
・ターメリックライス

【冷製料理】
・クスクスのオニオンマリネ
・2種のズッキーニとタプナードソース
・キヌアのサラダ～トマトドレッシング～
・ミックスビーンズのマリネ
・キノコのマリネ
・季節の冷製料理
・グリル野菜のチャバタ

【温製料理】
・テンペのグリル
　　　～ヴィーガンクリームソース～
・大豆ミートの菜園風トマト煮込み
・大豆ミートの小籠包
・ベジタブルナゲット＆ポテトフライ
・ターメリックライス

vegan

温製料理も冷製料理も工夫を凝らしました。

全12品　￥8,800
（フリードリンク 2h付き・税込）

※各コースともに料理・フリードリンク・諸経費 ( 運搬費、カトラリー、クロス、サービス人件費 ) が含まれます。
※季節や仕入れ状況により、内容が変更になる場合がございます。

ハラールコース ヴィーガン・ベジタリアンコース

ローストビーフカッティング
大人気のローストビーフを会場でサーブいたします。
ぜひライブ感をお楽しみください。

50名様分 154,000円
（追加１名様1,800円＋諸経費）

出張寿司職人
８種類の新鮮ネタをお好みで握ります。腕利きの
寿司職人が一貫ずつ、心を込めて握ります。

握り１50貫 154,000円
（追加１貫600円＋諸経費）

生ハムカッティング
会場で骨付き生ハムを豪快にサーブいたします。
華やかさを求めたい時にオススメです。

100名様分 154,000円
（追加１名様1,300円＋諸経費）

出張！揚げたて天麩羅
会場でサクサク揚げたて天ぷらをどうぞ！
海外のお客様にも人気です。

50名様分 154,000円
（追加１名様1,800円＋諸経費）

熱々！おでん
あつあつのダシがしみ込んだおでんをお召し上
がりいただけます。

１00個 77,000円
（追加１個400円＋諸経費）

淡路牛のステーキ
シェフの手さばきにうっとり。上質な淡路牛の
ステーキを五感で愉しめます。

50名様分 176,000円
（追加１名様2,000円＋諸経費）

ライブケータリング・・・パーティを華やかに演出する、職人たちによる生ライブ料理。ライブケータリングは別途諸経費がかかります。

本マグロ解体ショー
圧巻の巨体を捌く、至高の本マグロ解体ショー！

605,000円
（最低食数：400貫）

味わい：魚の旨みが強く、濃厚な味わい
脂ののり：脂が多く、中トロ・大トロが多い
食感：もっちりとした濃厚な食感

地酒コーナー
ご当地の酒蔵より厳選した日本酒や地ビールを取り
揃えて、ご当地のパーティをより思い出深いものに
してみてはいかがですか。

■発注は 15万円（税別）以上からお受けいたします。
■最終人数の確定は 5日前までにお願い致します。但し、10名様以上の増減については 2週間前までにお願い致します。
■ご利用キャンセルや延期の場合、下記の通りキャンセル料が発生致します。予めご了承ください。
　・開催日の 5日前～4日前　　最終受注金額（税込）の 50％
　・開催日の 3日前　　　　　　最終受注金額（税込）の 80％
　・開催日の 2日前～当日　　　最終受注金額（税込）の 100％

諸注意

つくば国際会議場のパーティプラン
Tsukuba International Congress Center Party

TSUKUBA INTERNATIONAL CONGRESS CENTER

027-329-6033
ご注文・お問い合わせは「スマイス」まで。

Mail : bento@smice.co.jp / Fax : 027-329-6034
www.smice.jp
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